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OLIVE “BELLA DI CERIGNOLA” CAL. 16 IN SALAMOIA
;ifﬁ::ulul PRODOTTO CERIGNOLAND PIU FAMOSO et e
' OLIVE “BELLA DI CERIGNOLA” CAL. 2 G IN SALAMOIA
DALLA TERRA ALLA TAVOLA POCA LAVORAZIONE, SE DLIVES “BELLA DI CERIGNOLA™ 2.8 IN BRINE
OLIVE “BELLA DI CERIGNOLA” CAL. 3 6 IN SALAMOIA
:g;zﬂﬁ;tn DI DISSALAZIONE E SELEZIONE DELLE el e ;-"_:':
: . OLIVE SCHIACCIATE PICCANTI IN 0..6. ==
LA “BELLA DI CERIGNOLA" E LA PRINCIPESSA DELLA SPICY CRUSHED DLIVES INS.S.0. E
f OLIVE NERE AL FORND IN 0.5.6. =
EEEEIUT?UHE AZIENDALE, SINONIMOD DI BONTA E DI T P E
' OLIVE PICCANTI ALLA PUGLIESE IN 0.5.6. il
TANTE ALTRE LE TIPOLOGIE DI OLIVE PRESENTI NEL- SPICY OLIVES "ALLA PUGLIESE” IN §.5.0.
; OLIVE FARCITE AL PEPERONE IN 0.5.5.
o " T8 OLNES W A W .
: OLIVE “BELLA DI CERIGNOLA" CAL. GM [N SALAMOIA
OLIVES “BELLA DI CERIGNOLA” GM IN BRINE
' OLIVE “BELLA DI CERIGNOLA” CAL. GM/GP IN SALAMOIA
EE;EMTLT WORLD'S MOST FAMOUS PRODUCT OLIVES “BELLA DI CERIONOLA" BM/GP IN BRINE
: OLIVE “BELLA DI CERIBNOLA" CAL. GP IN SALAMOIA
FROM FARM TO FORK LITTLE WORK , BUT TO DESALI- OLIVES “BELLA D) CERIGNOLA” GP IN BRINE
NATION AND SELECTION OF SIZES. OLIVE “NOCELLARA"/"LECCINO"/ “PERANZANA" IN SALAMOIA
bﬂ_ THE “BELLA DI CERIGNOLA” IS THE PRINGESS OF THE VUL et AL Bk 4 PRUERAR T
| PRODUCTION COMPANY, SYNONYMOUSWITH [
GOODNESS AND QUALITY. I
MANY OTHER TYPES OF OLIVES IN THE PRODUCT - iy
RANGE, WITH A CAREFUL LOOK AT ALL THOSE
GROWER MEDITERRANEAN. e e T e I I
sad 12wl TS e By aus WL B R
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| CARCIOFI SONO UN “MUST" DELLA PRODUZIONE AGRO-
ALIMENTARE PUGLIESE.

PRODOTTI RACCOLTI NELLE CAMPAGNE DELLA CAPITA-
NATA, SELEZIONATI E PULITI DURANTE LE VARIE FASI
DELLA TRASFORMAZIONE IN AZIENDA, VENGONO CON-
SERVATI ATTRAVERSO VARIE RICETTE TRADIZIONAL
TESE ALUINNOVAZIONE SENSORIALE CHE | MERCATI

™ MONDIALI RICERCANO.

IL CARCIOFO E TRA LE ECCELLENZE ASSOLUTE DELL'IN-
| TERA GAMMA, UN GUSTO CHE VI LASCERA VIAGGIARE

~ TRA LE BELLEZZE DELLA PUGLIA, RACCONTANDOVI UNA
STORIA MILLENARIA DI UNA TERRA IMPORTANTE E RIC-
CA DI RISORSE.

ARTICHOKES ARE A “MUST" FOOD PRODUCTION PUGLIA.
PRODUCTS COLLECTED IN THE CAMPAIGNS OF THE CAP-
TAINS, SELECTED AND CLEANED DURING THE VARIOUS
STAGES OF TRANSFORMATION IN THE COMPANY ARE
HELD THROUGH VARIOUS TRADITIONAL RECIPES AIMED
SENSORY INNOVATION THAT WORLD MARKETS ARE LO-

OKING FOR. THE ARTICHOKE IS ONE OF THE ABSOLUTE
EXCELLENCE OF THE ENTIRE RANGE, A TASTE THAT WILL
LEAVE TRAVEL BETWEEN THE BEAUTIES OF APULIA, TEL-

LING A THOUSAND YEARS OF HISTORY AND AN IMPOR-

TANT LAND RICH IN RESOURCES.




LA LINEA FUNGHI NASCE CON L'INTENZIONE DI SODDI-
SFARE LE ESIGENZE DI CHI, PENSANDO ALLA PUGLIA,
CERCA L'ECCELLENZA AGROALIMENTARE.

LAVORATI E SELEZIONATI, | PRODOTTI SEMILAVORATI
DI PRIMISSIMA QUALITA, VENGOND SAPIENTEMENTE
PREPARATI CON METODI ARTIGIANALI E MOLTD TRADI-
ZIONALL.

VASTA LA GAMMA DI FUNGHI TRATTATI E PREPARATI
PER ESSERE GUSTATI SULLE TAVOLE DEI CLIENTI PI0
ESIGENTI.

MUSHROOMS LINE WAS CREATED WITH THE INTENTION
OF MEETING THE NEEDS OF THOSE WHO, THINKING OF
APULIA, LODKING FOR EXCELLENCE AGRIBUSINESS.
PROCESSED AND SELECTED, THE SEMI-FINISHED PRO-
DUCTS OF THE HIGHEST QUALITY , ARE EXPERTLY PRE-
PARED WITH TRADITIONAL METHODS AND VERY TRA-
DITIONAL.

" A WIDE RANGE OF FUNGI TREATED AND PREPARED TO
BE ENJOYED ON THE TABLES OF MOST DEMANDING
CUSTOMERS.

TRIS DI FUNGHI ALLA PIZZAIOLA IN 0.5.6.
TRIS MUSHROGMS WITH TOMATO IN.5.5.0

SAPORE DI FUNGHI PORCINI ALLA PIZZAIOLA IN 0.5.6.
“PORCINI” MUSHROOMS FLAVOR IN §.5.0.

SAPORE DI CARDONCELLD IN 0.5.6.
“CARDONCELLO™ MUSHROOMS FLAVOR IN5.5.0.

FUNGHI CHAMPIGNON INTERI SEMPLICI IN 0.5.6.
SIMPLE CHAMPIGNON MUSHROOMS IN S.5.0.

FUNGHI CHAMPIGNON INTERI ALLA PIZZAIOLA IN 0.5.G.
SIMPLE CHAMPIGNON MUSHROOMS WITH TOMATO IN 5.5.0.

FUNGHI CHAMPIGNON TAGLIATI ALLA PIZZAIOLA IN 0.5.6.
SIMPLE CHAMPIGNON MUSHROOMS CUT WITH TOMATO IN S.5.0.

FUNGHI CHIODINI ALLA PIZZAIOLA IN 0.5.6.
“CHIDDINI™ MUSHROOMS WITH TOMATO IN S.5.0.

FUNGHI PLEUROTUS ALLA PIZZAIOLA IN 0.5.6.
“PLEUROTUS™ MUSHROOMS WITH TOMATO IN S.5.0.

FUNGHI DI MUSCHID ALLA PIZZRIOLA IN 0.5.6.
“MUSCHIO™ MUSHRODMS WITH TOMATO IN S.5.0.

;;;;;

.....

1062 L.

STHROARD

g0t

.........

1700 ML

STANBART
Bwasl

TERRAPACE TERMOPACK

D
=0

| FUNGHI/MUSHROOMS

3100 ML
STRNDAIT
Avnst
TERMOPACK



* TUTTOCIO CHE UNO DALLA PUGLIA SI ASPETTA E
PRESENTE NELLA LINEA “TIPICI".
UNA SERIE DI PRODOTTI DAL SAPORE ECCEZIONALE,
_ DALLATRADIZIONE UNICA E DALLA STORIA CENTENARIA.
~ PARTICOLARE ATTENZIONE A QUEI PRODOTTI UNICI NEL
W LORD GEN REINITALIA, CHE GELOSAMENTE VENGONO
My 'mnsmnm'ssmm [ETrEEHIBHE PIIJ mmzm«

EVEHYTH]HE‘DHE EXPECTS FROM PUGLIA l& IN LINE

“TYPICAL”. n'{
A SERIES OF PRODUCTS TASTE GREAT, THE UNIQUE
TRADITION AND CENTURIES OLD HISTORY
PARTICULAR ATTENTION TO THOSE PRODUCTS UNIQUE
* INITALY, WHICH JEALOUSLY ARE TRANSFORMED
~ ACCORDING TO THE MOST TRADITIO VAL TECHNIQUES
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LA LINEA SPECIALITA RAPPRESENTA IL m&u
PRODUZIONE MADE IN MEC FOOD.

PECIALE DAVVERO S1PUD TROVARE

\LIMENTARI, NON SOLO IN

' TA MA m PROFUMD, COLORI E NELLA

BELLEZZA DELLE PRESENTAZIONE DEL VASO STESSO.

ummmmmuﬁ E TRADIZIONE CHE MESCOLA

L'ESPERIENZA DELLA STORIA PUGLIESE AL TALENTO

DEI GIOVANI CHE GUIDANO LAZIENDA. LA VOGLIA DI

\TA DELLE SPECIALITA FARAN-

= ms Expsnrsueﬁ OF THE HISTORY nr PUGLIA T0 THE.
* TALENT OF THE YOUNG PEOPLE w

~ PANY. THE DESIRE TO SURPRISE AN
SPECIALTIES WILL DO THE REST.
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BOMBA PUGLIESE IN 0.5.6.

LE NOSTRE CREME, UN CONCENTRATO DI BONTA. APULIA'S BOMB IN $.5.0. @
DA UNA SELEZIONE DI PRODOTTI TIPICI ABBIAMO PEFEH:#ELHE% E,';%Eg‘,?gjfhﬁ:m"&" 0.5.6.
CREATO UN CONDIMENTO “FAST". PATE DI ASPARAGIIN 0.S.6.
LE NOSTRE CREME CONDENSANO | SAPORI DELLA ASPARAGUS CREAM IN 5.5.0. =
- . 3 E S.G 5

TRADIZIONE ALLA SEMPLICITA D'USO, SI PRESTA PAT Elnwuuuigfﬁfu?u S5 e
NO PER APERITIVI, BUFFET 0 PER ACCOMPAGNARE PATE DI FUNGHI IN 0.5.6. o
| PRIMI PIATTI 'mnl | GIORNL. MUSHROOMS CREAM IN S.5.0. E

- PATE DI MELANZANE IN 0.5.6. —

+ \I SORPRENDERANND PER IL GUSTO LEGGERD, EGGPLANTS CREAM INS.S.0.
. L COLORE E QUELLA NOTA DI GUSTO CHE NON TI PATE DI OLIVE VERDI IN 0.5.6.
ASPETTI GREEN DLIVES CREAM IN S.5.0,
4 PATE DI OLIVE NERE IN 0.5.5.
BLACK OLIVES CREAM IN S.5.0.
§ OUR CREAMS, A CONCENTRATE OF GOODNESS. PATE nslul:quﬂl.;g{ggngushﬁ%l éﬂﬂﬁ.&% Neso
FROM A SELECTION OF TYPICAL PRODUCTS WE CRE- RUSTICHELLA CFUNGH E TONNO) IN 0.6,
ATED A "FAST" DRESSING. “RUSTICHELLA" (MUSHROOMS AND TUNA CREAM) IN S.5.0.
OUR CREAMS CONDENSE THE FLAVORS OF TRADI-
TION TO THE EASE OF USE, LEND THEMSELVES T0
APERITIFS, BUFFETS OR TO ACCOMPANY THEFIRST
COURSE EVERY DAY. _\
l WILL SURPRISE YOU FOR THE LIGHT TASTE, COLOR = ’-.__
s AND TASTE THAT YOU NEVER EXPECT. s R s % 2B R
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UNA THABIZI(]H_E:_’I'I-I’IT& puugsg_ CAPPERI AL SALE (’P i }
ECCO A VOI LA LINEA SOTT'AGETO. - CAPPERI 1N AGETO DI VING ! :/
SORPRENDENTE, INNOVATIVA, GUSTOSA.. e

SUNU [llIESTE LE PRINCIPALL Bmmms-n[m[ DI CAPPERI CON GAMBO IN ACETO 0 VIND :;
QUESTI PRODOTTI CHE RAPPRESENTAND IN TUTTO IL CIPOLLINE PERLINE IN ACETO [0l VIND =
LORO SPLENDORE L'ESSENZA DI UNA TERRA, LA PU- = . =
GLIA, CHE SA INCANTARE SOPRATTUTTO A TAVOLA. I UCUMBERS I INEG =

BIRRGINIERA INACETD D1 VING

_ A WHOLE TRADITION OF PUGLIA.
HERE'S THE LINE PICKLES.
SURPRISING, INNOVATIVE, TASTY...

INSALATINA 01 VERDURE IN ACETO 01 VIND

THESE ARE THE MAIN FEATURES OF THESE PRO-
DUCTS THAT ARE IN ALL THEIR SPLENDOR THE ES-
SENCE OF A LAND, APULIA, THAT ENCHANTS ESPE-
CIALLY AT THE TABLE.




LA LINEA GRIGLIATI RACCHIUDE TUTTI QUEI PRO-
nnm DELLA TRADIZIONE PUGLIESE CHE ATTRA-
. \IERSO QUESTA LETTURA DEL GUSTO TRAMITE UNA
MODALITA DI cnmmm CARA A TANTI PA-
LATI SPARSI PER IL mnﬂﬁu HIESBE A SODDISFARE
SEMPRE PIU PERSONE. LARE, SAPORITA,
BELLA.. LA munuzmusmm‘ﬁ_ﬁm MANTE-
NENDO GLI STANDARD ARTIGIANI, E UNA VERA E
PROPRIA AMBASCIATA mausm IN mn | ANGOLO

4 DELLATERRA
-\ % DING OF TASTE VIA A GODKING METHOD VERY DEAR
"' TOMANY PALATES AROUND THE WORLD CAN MEET
- ORE PEDPLE SPEGRIGALY TAST, BEAUTIUL.
. PRODUCTION THAT PREPARED KEEF
. * ARTISANS, IS A TRUE EMBASSY uﬁmlﬂ EVERY
& " CORNER OF THE EARTH.
7

LINE GRATINGS INCLUDES ALL THOSE PRODUCTS OF
THE APULIAN TRADITION THAT THROUGH THIS REA-

CARCIOFI GRIGLIATI IN 0.5.6.
GRILLED ARTICHOKES IN S.5.0.

CIPOLLE GRIGLIATE IN 0.5.6.
GRILLED ONIONS INS.S.0.

FUNGHI CHAMPIGNON GRIGLIATI IN 0.5.6.
GRILLED CHAMPIGNON MUSHROOMS IN 5.5.0.

FUNGHI PLEUROTUS GRIGLIATI IN 0.5.G.
GRILLED PLEUROTUS MUSHROOMS S.5.0.

LAMPASCIONI GRIGLIATI IN 0.5.G.
GRILLED LAMPASCIONI S.5.0.

MELANZANE GRIGLIATE IN 0.5.6.
GRILLED EGGPLANTS IN $.5.0.

PEPERONI GRIGLIATI IN 0.5.6,
GRILLED PEPPERS IN §.5.0.

ZUCCHINE GRIGLIATE IN 0.5.6.
GRILLED ZUCCHINI IN §.5.0.
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